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PARTE1

CLAUSULAS JURIDICAS

I - ENTIDADE ADJUDICANTE

O Municipio de Santa Marta de Penaguifo, Pagos do Concelho, 5030 — 477 Santa Marta de Penaguiéo.

I1 - AMBITO DE APLICACAO

O presente caderno de encargos aplica-se ao contrato a celebrar entre a entidade adjudicante e a
empresa fornecedora de refeicdes aos estabelecimentos de Ensino Basico e Pré-Priméria para o ano

letivo de 2018/2019 e para o Campo de Férias de 2019.

III - OBJECTO DE CONCURSO

1. O contrato de prestagiio de servigos a celebrar tem por objeto o fornecimento de servigos para a
Confegio e Distribuicio de refei¢des escolares para os Alunos das EB1 e JI da Santa Marta de
Penaguifio, com uma previsio de 30.000 refei¢des e 8.000 refei¢des para a Colonia de Férias
durante o Ano Letivo, sendo o mesmo celebrado nos termos do disposto no artigo 94° e seguintes
do Cédigo dos Contratos Publicos aprovado pelo Decreto-Lei 18/2009, de 29 de Janeiro, na sua

redacdo atual.

IV - PRECO BASE UNITARIO

1. O preco base por refei¢io para os Alunos das EB1 e JI é de 1,72€ (um euro e setenta e dois
céntimos), para o primeiro ano letivo cujo valor global ¢ de 51.600,00€ (cinquenta e um mil e

seiscentos euros), acrescido do Imposto sobre o Valor Acrescentado (IVA).

2. O prego base por refeigio para o Campo de Férias é de 2,67€ (dois euros e setenta ¢ sete
céntimos), para o primeiro ano letivo cujo valor global ¢ de 21.360,00€ (vinte e um mil e

trezentos e sessenta euros), acrescido do Imposto sobre o Valor Acrescentado (IVA).

3. O valor base global do procedimento para o ano letivo 2018/2019 ¢ de 72.960,00€ (setenta € dois
mil e novecentos e sessenta euros) e de 218.880,00€ (duzentos e dezoito mil € oitocentos € oitenta

euros) para os trés anos letivos, acrescidos do Imposto sobre o Valor Acrescentado (IVA).
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4. Para efeitos de céalculo do prego unitario por refei¢do de almogo para os Alunos das EB1 e JI, o ”‘g
valor da matéria-prima alimentar e ndo alimentar néo podera ser inferior a 1,05€ (um euro e cinco

céntimos), sendo um critério nfo submetido a concorréncia.

5. Para efeitos de célculo do prego unitario por refeigdo de almoco para a Colénia de Férias, o valor
da matéria-prima alimentar e ndo alimentar nfo podera ser inferior a 2,13€ (dois euros e treze

céntimos), sendo um critério ndo submetido a concorréncia.

6. S0 sfo admitidos (quer para efeito da proposta ou de calculo) custos ou pregos com duas casas

decimais.

V - EXECUCAO DA PRESTACAO

1. O fornecimento de refei¢bes terd de ser executado de acordo com as condicGes estabelecidas nos

documentos contratuais, € demais legislagio em vigor.

2. O adjudicatario é responsavel pela qualidade e condi¢des higieno-sanitarias do fornecimento de
refeices, correndo por sua conta a reparagdo dos danos e prejuizos nos casos de intoxicagéo

alimentar.

VI - PRAZO DA PRESTACAO DO SERVICO
1. Refeic¢Ges escolares:

a) A realizacio do fornecimento das refei¢Ges terd o inicio no primeiro dia de aulas do Ano

Letivo 2018/2019.

b) O adjudicatario fornecera refeicdes todos os dias uteis durante a vigéncia do contrato, € de
acordo com o funcionamento do calendario escolar definido pelo Ministério da Educagdo, para

os anos lectivos em que vigorar o contrato.

¢) O fornecimento do servigo tera inicio com a abertura do ano letivo e cessard com o seu
encerramento, podendo ser prorrogado por iguais periodos se nenhuma das partes o renunciar
num prazo minimo de 60 dias até ao limite de trés anos, cumprindo o disposto no Artigo 48.°

do Decreto-Lei 18/2009, de 29 de Janeiro, na sua redagdo atual.
2. Campo de férias:

a) A realizagio do fornecimento das refeicSes tera o inicio no primeiro dia do Campo de Férias

de 2019.
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b) O adjudicatério fornecera refei¢des todos os dias Uteis durante a vigéncia do contrato, € de
acordo com o funcionamento do calendé4rio definido pelo Municipio de Santa Marta de

Penaguido, para 0s anos em que vigorar o contrato.

¢) O fornecimento do servigo tera inicio com a abertura do Campo de Férias ¢ cessara com o seu
encerramento, podendo ser prorrogado por iguais periodos se nenhuma das partes o renunciar
num prazo minimo de 60 dias até ao limite de trés anos, cumprindo o disposto no Artigo 48.°

do Decreto-Lei 18/2009, de 29 de Janeiro, na sua redacgfo atual.
3. O prego sera revisto por aplicagdo da seguinte férmula:

ct=0,85xIPc + 0,15

1Pco

Em que:

ct = coeficiente da atualizagio

Ipc = indice de pregos no consumidor, excluida a habitag8o, relativo a0 més em que se fizer a revisdo.
Ipco = Indice de pregos no consumidor, excluida a habitagdo, relativo ao més da abertura das propostas.

4. Se o adjudicatario pretender usar do direito & revis3o do prego previsto no nimero anterior devera
comunicar tal facto 3 entidade adjudicante com a antecedéncia minima de 30 dias relativamente &

data da renovagio do contrato.

5. A eventual revisdo do prego unitario por refei¢do sera atada ao contrato.

VII - ELEMENTOS DO PROCESSO
Os elementos que compdem este processo sdo os seguintes:
a) Programa do Procedimento ¢ Caderno de Encargos;

b) Anexo I - Modelo de Declaragdo nos termos do disposto na alinea a) do n.° 1 do artigo 57.° do

Decreto-Lei 18/2009, de 29 de Janeiro, na sua redaco atual.

VIII - DOCUMENTOS
1. A proposta do concorrente deve incluir os seguintes documentos:
a) A proposta devera ser acompanhada de declaragéo referida na alinea b) do ponto anterior.

b) Descri¢io dos planos de agdo relativos as metodologias a implementar no dmbito da execugio
do contrato, tendo por referéncia os requisitos dos sistemas de gestdo de qualidade (ISO

9001:2015) ou equivalente, seguranga alimentar (ISO 22000:2005) ou equivalente, ambiente
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(ISO 14001:2007) ou equivalente, higiene e seguranga no trabalho (ISO 18001:2007) ou £

equivalente e responsabilidade social (SA 8000) ou equivalente, ou certificado dos mesmos.
¢) Documento Eletrénico Unico de Contratagdo Publico (DEUCP).

d) Plano de Prestagdo de Servicos de Transporte de Refei¢cGes no &mbito da execugdo do

contrato.

e) Plano de Gestdo Ambiental.

IX - CONDICOES GERAIS DAS PROPOSTAS

il

A proposta deve mencionar os precos, que nfo devem conter IVA, bem como as respectivas

condi¢des de pagamento.

2. A proposta deve conter nota justificativa do preco e prazo de vigéncia da proposta.

Os documentos constantes da proposta sdo apresentados directamente na Plataforma Electrénica

vortal GOV, em www.vortalgov.pt até as 16h do 6.° dia a contar da data da publica¢do no Diério

da Republica, incluindo os fim-de-semanas ¢ feriados.

4. Se pela sua natureza, qualquer documento dos que constituem a proposta nfio possa ser

apresentado nos termos do disposto no n.° anterior, deve ser encerrado em invélucro opaco ¢

fechado:
a) No rosto do qual se deve indicar a designag@o do procedimento ¢ a entidade adjudicante;

b) Que deve ser entregue directamente ou enviado por correio registado a entidade adjudicante,
devendo em qualquer caso a respectiva recepgfo ocorrer dentro do prazo fixado para a

apresentaciio de propostas;
¢) Cujarecepgio deve ser registada por referéncia a respectiva data e hora.

A data limite fixada no n° 3 pode, a pedido dos interessados e em casos devidamente
fundamentados, ser prorrogada por prazo adequado quando o programa do procedimento, o
caderno de encargos ou os esclarecimentos solicitados nfo puderem ser fornecidos nos prazos

estabelecidos para o efeito.
A prorrogacio de prazo prevista no numero anterior beneficia todos os concorrentes.

Os concorrentes sdo obrigados a manter as respectivas propostas pelo prazo de 66 dias contados da
data do termo do prazo fixado para a apresentagfo das propostas, conforme o disposto no artigo

65.° do Decreto-Lei 18/2009, de 29 de Janeiro, na sua redagio atual.
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X — CONDICOES DE PAGAMENTO

1. As condi¢des de pagamento do encargo total do fornecimento sio fixadas de acordo com as regras

estabelecidas no programa de procedimento.

2. O adjudicatario enviara a entidade adjudicante nos primeiros 5 dias tteis de cada més, as facturas
discriminadas referentes aos servigos prestados durante o més anterior, bem como todos os

elementos justificativos do montante a pagar.

3. O pagamento das faturas sera efetuado no prazo méximo de 30 dias contados da sua apresentag&o.

XI - SIGILO

O adjudicatario garantird o sigilo quanto a informagbes que os seus técnicos venham a ter

conhecimento relacionados com a actividade da entidade adjudicante.

XII - CESSAO DA POSICAO CONTRATUAL

1. O adjudicatirio niio podera ceder a sua posi¢do contratual ou qualquer dos direitos e obrigagdes

decorrentes do contrato sem prévia autorizagio da entidade adjudicante.

2. Para efeitos da autorizagdo prevista no niimero anterior, deve ser observado o disposto no Artigo

319.°, do Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de Janeiro, com a atual redagéo.

XIII - REPRESENTACAOQ

1. O adjudicatério, antes do inicio do servigo devera informar o Municipio por escrito, da pessoa e

respectiva categoria que o representar.

2. A eventual substitui¢io dos referidos representantes devera ser comunicada, por escrito, no prazo

de 5 dias uteis a contar da mesma.

XIV — NOTIFICACOES, INFORMACOES E COMUNICACOES

1. Todas as notificagSes, informacdes € comunicagdes a enviar por ambas as partes deverdo ser
efectuadas, por escrito, com suficiente clareza, para que o destinatario fique ciente da respectiva

natureza e conteudo.

2. Sempre que se verifique qualquer interrupgio na prestagdo do servigo, deverd ser obrigatoriamente

dado conhecimento ao Municipio no préprio dia em que se verifique a interrupgéo.
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XV — CASOS FORTUITOS OU DE FORCA MAIOR g

1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se, por caso fortuito ou forga maior,
designadamente, greves ou outros conflitos colectivos de trabalho, for impedido de cumprir as

obrigacSes assumidas no contrato.

2. A parte que invocar casos fortuitos ou de for¢a maior devera comunicar ¢ justificar tais situa¢oes a

outra parte, bem como informar o prazo previsivel para restabelecer a situagéo.

XVI — CAUCAO PARA GARANTIR O CUMPRIMENTO DE OBRIGACOES

E exigivel a prestagio de caugéio de 2,5% do prego contratual, nos termos do n.° 2 do artigo 88.° do

Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de Janeiro, na sua redagéo atual.

XVII - NAO CUMPRIMENTO DO CONTRATO

1. O adjudicatério nfo receberd qualquer pagamento pelos periodos em que ndo tenha assegurado a

confec¢io/distribui¢io das refei¢des.

2. Sempre que o servigo de refei¢bes se néo realize por causa imputével ao adjudicatéario, este fica
obrigado a indemnizar a CAmara Municipal em 75% do preco do servigo correspondente ao

periodo em que o0 mesmo néo tenha sido executado.

3. Nos casos em que, por motivos imputdveis ao adjudicatario, o periodo de interrupgéo de todo ou
parte do servigo seja superior a cinco dias escolares consecutivos, hé lugar & rescisdo do contrato,
sendo ainda a indemnizagdo a que se refere o ponto anterior agravada para o montante equivalente

ao preco mensal das refei¢des, correspondendo o més lectivo a vinte e dois dias.

XVIII - RESCICAO DO CONTRATO

1. O incumprimento por uma das partes, dos deveres resultantes do contrato a celebrar confere, nos
termos gerais de direito, & outra parte, o direito de o rescindir, o qual devera ser exercido com a

antecedéncia de 60 dias, sem prejuizo das correspondentes indemnizagdes legais.

2. Para efeitos do disposto no nlimero anterior, considera-se incumprimento definitivo quando
houver atraso na entrega dos bens ou falta de reposigéo por periodo superior ao previsto no ponto

V do presente caderno de encargos.
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XVIX - FORO COMPETENTE

Para todas as questdes emergentes do contrato serd competente o tribunal do Tribunal Administrativo

¢ Fiscal de Mirandela, com rentincia expressa a qualquer outro.

XX — PREVALENCIA

1. Fazem parte do contrato resultante desta consulta, o caderno de encargos, o programa de
procedimento € a proposta do fornecedor adjudicatario e, bem assim, todos os outros documentos

que sejam referidos no titulo contratual ou neste caderno de encargos.

2. Em caso de divergéncia, prevalece o estipulado no artigo 96.° do Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29

de Janeiro, na sua atual redaco.
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1. As refei¢cdes objeto do concurso deverdo ser confecionadas com alimentos em perfeito estado de

salubridade, de boa qualidade, respeitando as boas técnicas de confegio, segundo ementas a

aprovar pela entidade adjudicante, com a antecedéncia minima de quinze dias.

As ementas a utilizar nas primeiras quatro semanas de funcionamento serdo as apresentadas a

concurso.

Devem ser observadas as capita¢Ses constantes do Anexo A — CapitagSes dos Alimentos e 0 Anexo

B — Lista dos Alimentos Autorizados.

No que respeita ao Campo de Férias, as capitagdes dos alimentos previstas no Anexo A devem ser

superiores em 40%.

As refei¢Oes destinadas a criangas do 1° ciclo ou da educagio pré-escolar, poderfio, no que respeita

ao prato principal, ser servidas considerando 80% das capitagoes estabelecidas para as demais.
A composicio da ementa diaria ¢ a seguinte:

- 1 Sopa de vegetais frescos, tendo por base batata, legumes ou leguminosas. S80 permitidas

canja e sopa de peixe, no maximo 2 vezes por més, nas capitagdes previstas;

- 1 Prato de carne ou de pescado, em dias alternados, com os acompanhamentos basicos da
alimentac#io, mas tendo que incluir obrigatoriamente legumes cozidos ou crus adequados a ementa;
os legumes crus devem ser servidos em prato separado e preparado com as quantidades corretas (no

minimo trés variedades diarias), possiveis de serem servidas e temperadas a gosto pelos utentes.
- 1 P3o de mistura, embalado, de acordo com o Anexo B — Lista dos Alimentos Autorizados;
- Sobremesa, constituida diariamente por fruta variada da época.

- Simultaneamente com a fruta, pode ainda haver doce / gelatina / gelado de leite / iogurte ou
fruta cozida ou assada, duas vezes por semana, preferencialmente nos dias em que o prato principal

¢ peixe.
- Agua (tinica bebida permitida).

- Com o objetivo de assegurar a variedade das ementas e uma alimentacdo de qualidade é:
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Semanalmente obrigatério:

a) 1 Prato de carne tipo: bife/costeleta/escalope/carne assada ou estufada fatiada

b) Um méximo de duas vezes por semana de pratos com carne ou peixe fracionados
¢) 1 Prato de aves ou criagdo

d) 1 Prato a base de leguminosas

e) 1 Prato de peixe & posta

Mensalmente obrigatoério:

f) 2 Pratos de bacalhau

g) 1 Prato a base de ovo, substituindo um de carne

4. Em caso algum, sera aceite pela entidade adjudicante o nfo cumprimento rigoroso das condi¢bes
referidas nos numeros anteriores. Exige-se, assim, que qualquer refei¢iio servida respeite as
capitagdes estabelecidas independentemente da idade do utente, ndo sendo legitimo que qualquer
funcionério da firma ao servigo do refeitério presuma, por si, aquilo que o utente, na sua frente,

deve ou ndo deve comer “adaptando™ as quantidades em fungéo disso.

5. Sendo preocupacio da entidade adjudicante o fornecimento de refei¢des equilibradas e de
qualidade, nfio poder4 esquecer-se também a fungfo pedagdgica da alimentacdo, pelo que a escola
e o pessoal em servigo no refeitério deverdo fomentar o consumo de sopa e legumes, produtos que

por vezes os alunos “dispensam”, persuadindo-os a colocar no tabuleiro esses produtos.
6. Na elaboragdo das ementas, devem ser tomados em conta os seguintes aspetos:

a) A ementa devera ser acompanhada obrigatoriamente pela respetiva ficha técnica que
indicard a composi¢io da refei¢io, a matéria-prima utilizada, respetiva capitacéo,
bem como a descrigdo do(s) método(s) de confecdo;

b) A ficha nutricional devera ser elaborada pelo adjudicatario, em fungdo das ementas
jé4 definidas e apresentada & entidade adjudicante com pelo menos 8 dias de
antecedéncia;

¢) A ficha técnica e a ficha nutricional devem estar obrigatoriamente arquivadas em
pasta prépria, nos refeitérios escolares, para consulta;

d) A ementa semanal com a respetiva ficha nutricional deve ser afixada em local ou
locais bem visiveis para os alunos;

e) A ementa semanal é constituida diariamente por um prato de carne ou de pescado,
em dias alternados;

f) A ementa apenas pode incluir fritos uma vez em cada duas semanas. Os dleos de

fritura terdio que ser testados apds cada utilizago. Os fritos devem ser confecionados
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7. O fornecimento das refeicGes deve obedecer as normas constantes do Regulamento (CE) n.°

852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril e Regulamento (CE) n.° 178/2002

g)

h)

i)

exclusivamente com 6leo de amendoim, refinado, de qualidade, engarrafado (s para
fritar). O numero de utilizagdes do dleo de fritar deve ser controlado através de testes
rapidos indicadores da qualidade do mesmo, devendo ser feitos registos dos
resultados obtidos;

O azeite e o vinagre para tempero deverfo ser fornecidos em embalagem invioldvel
adequada a realizag¢do do tempero;

Quando devidamente justificadas por prescricio médica ou por motivos religiosos,
podem ser servidas ementas alternativas, mantendo-se, sempre que possivel, a
matéria-prima da ementa do dia;

A designacgdo das ementas deve ser clara e completa de forma a “ler-se” a sua
composi¢do na totalidade, evitando formulas do tipo “arroz alegre” ou “frango a
espanhola”;

Os alimentos que nfo constam da Lista de Alimentos Autorizados — Anexo B deste
Caderno de Encargos, n3o podem ser utilizados na composiciio da ementa, sem

prévia autorizacfo da entidade adjudicante.

do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro.

II - MATERIA-PRIMA ALIMENTAR

1.

O aprovisionamento de matéria-prima deve ser efetuado semanalmente nos refeitérios, de modo a

favorecer os adequados procedimentos de armazenagem.

A matéria-prima alimentar fresca/refrigerada ndo pode em caso algum ser submetida ao processo
de congelagdo dentro da unidade (o equipamento de frio dos refeitdrios ndo se destina a

congelagdo dos alimentos mas apenas & manutengio de produtos ja congelados).

O aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel deve ser efetuado no minimo 2 vezes

por semana, independentemente do namero de refei¢des servidas.

Il - PREPARACAO E ARRUMACAO DAS INSTALACOES

No ambito da execu¢do do contrato, o adjudicatario assegurara com o numero de pessoas

afetas a cada um dos refeitérios, a limpeza e a arrumacdo das instalagdes e do equipamento do

refeitorio para que garanta assim as melhores condig¢bes ao correto funcionamento.

Padina 11 de 44

geral@cm-smpenaguiao.pt

www.cm-smpenaguiao.pt Rua dos Combatentes e 5030-477 Santa Marta de Penaguiéo
Tel. (+351) 254 810 130 Contribuinte n® 506 829 138

Fax (+351) 254 810 131

.

16

{



CMSMP 258/ Rev 0

MUNICiPIO DE SANTA MARTA DE PENAGUIAO ;ﬁa W\t
CAMARA MUNICIPAL s
CADERNO DE ENCARGOS s

IV - EXECUCAO E DISTRIBUICAO

1. A prestagio do servigo deve ser executada em conformidade com todas as clausulas contratuais e
demais legislacio aplicdvel, de modo a garantirem-se as caracteristicas técnicas gerais das

refeicBes e o adequado funcionamento do refeitério.

2. O adjudicatério apresenta obrigatoriamente em cada refei¢io e sem qualquer encargo para a
Entidade Adjudicante, para exposi¢io em local bem visivel para os utentes, o prato confecionado

e demais componentes da ementa, respeitando escrupulosamente as capitagdes respetivas.

3. A empresa adjudicatiria garantirid necessariamente o transporte € todo o apoio necessario nas
unidades recetoras, independentemente do numero de refei¢gdes que estejam em causa, para que

estas cheguem aos estabelecimentos de ensino entre as 11h30m e as 12h30m.

V — VERIFICACAO DA EXECUCAQ
1. A verificagdo quantitativa, a registar diariamente na ficha de Registo Didrio do Funcionamento

do Refeitério, tem por objetivo comprovar a conformidade:

a) Das quantidades globais adquiridas com as quantidades a fornecer em cada dia;
b) Dos componentes do prato com as quantidades fixadas no Anexo A — Capitages dos

Alimentos — deste Caderno de Encargos.

2. A verificagdo qualitativa, a registar diariamente na ficha de Registo Didrio do Funcionamento

do Refeitério, tem por objetivo comprovar a conformidade:

a) Da qualidade dos géneros incorporados adquiridos com as especificagdes legalmente
fixadas e com as indicagdes do Anexo B — Lista dos Alimentos Autorizados;
b) Da qualidade das refei¢des fornecidas com as especificagdes legal e contratualmente

fixadas.

3. A entidade adjudicante pode efetuar, sempre que o entender € sem aviso prévio, a pesagem dos

géneros destinados a confegdo, descongelados, limpos e prontos a cozinhar.

4. Depois de cozinhados, os produtos de origem animal ndo podem ter perdas superiores a 20%

do peso contratado.

VI — VERIFICACAO DA DISTRIBUICAO

1. O representante da escola devera assistir diariamente a distribui¢éo das refei¢des.
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2. O representante da firma devera assistir diariamente a distribuicdo das refei¢des e proceder ao
controlo do n.° de refeigbes e encaminhamento dessa informacdo para o representante do

estabelecimento de ensino.

3. A auséncia do representante da firma ndo obsta a que se proceda as operagdes de verificagédo

constantes nas cldusulas técnicas deste Caderno de Encargos.

4. Diariamente, a escola, através do seu representante, devera efetuar, no periodo de preparacéo e
distribuigdo das refei¢bes, as operagdes de verificagio referidas nos nameros 1 e 2 do artigo
anterior e preencher obrigatoriamente o Registo Diario do Funcionamento do Refeitério e o

Mapa de Controlo Diario das Refeicdes.

5. Sempre que se verifiquem situacSes violadoras do Caderno de Encargos, a escola enviara ao
representante da Entidade Adjudicante o Registo Diario do Funcionamento do Refeitério, com a

maxima urgéncia.

6. A escola devera proceder a analise do Mapa de Controlo Didrio das refei¢Ges servidas e, no caso
de verificar que existe uma diferencga superior a 2% entre o numero de refei¢des encomendadas e
o nimero de refei¢Ses efetivamente servidas, deverid implementar os procedimentos adequados &

corregdo da situacgio.

7. Sempre que se verifique uma suspensio do fornecimento de refeigdes por motivos ndo imputaveis
ao adjudicatério (falta de agua, eletricidade ou outros), a escola informara de imediato, por

escrito, a Entidade Adjudicante e a firma.

8. A verificar-se a situagio descrita no numero anterior, a escola deve manter o numero de refeigdes

encomendadas.

VII - DECISAO APOS VERIFICACAO

1. Apo6s a verificagio quantitativa e qualitativa das matérias-primas adquiridas, o representante da
escola e/ou da Entidade Adjudicante eventualmente presente na escola aceita ou rejeita as
mesmas. Os géneros que nio satisfacam as necessarias condi¢des sanitarias e qualitativas serdo
rejeitados e considerados como ndo fornecidos € ndo poderdo entrar na confe¢do de outras
refeigdes, devendo o adjudicatario substituir e remover, de imediato, € por sua conta, as matérias-
primas rejeitadas. Se a remogdo nfo for efetuada, poderfo as escolas efetua-las a expensas do

adjudicatario.

2. Em caso de rejeicdo de qualquer matéria-prima e/ou de qualquer género incorporado na ementa, o

adjudicatario devera proceder a sua substitui¢do imediata por produtos idénticos ou sucedaneos,
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de acordo com o ANEXO B — Lista dos Alimentos Autorizados, sem prejuizo do normal

funcionamento do refeitério.

3. Se a substitui¢io prevista no miimero anterior nfo se verificar, o adjudicatario indemnizaréd a
entidade adjudicante nas condigdes estabelecidas para a suspensdo dos fornecimentos ou

proceder-se-4 como estabelece o n.° XVI das Clausulas Juridicas deste Caderno de Encargos.

4. Todos os encargos com a substituicdo, devolugdo ou destrui¢do das matérias-primas e/ou dos

géneros incorporados nas ementas rejeitadas serdo suportados exclusivamente pelo adjudicatario.

5. Restos ou sobras de quaisquer outras refei¢des ndo podem ser utilizados na confegéo de outras

refeigoes.

6. Em casos de indicios de mal-estar eventualmente associados 4 ingestéo de alimentos no refeitorio,
o orgdo de gestdo deve:
a) Informar o encarregado do refeitério de que ndo deve remover as amostras referidas no
namero 3 do artigo 8°;
b) Isolar as instalagdes do refeitorio até a chegada das autoridades referidas na alinea c);
¢) Contactar, de imediato, a autoridade de satide da érea;
d) Informar, pela via mais rapida, a Entidade Adjudicante;

e) Estar presente quando da intervengio das autoridades competentes.

VIII - CONTROLO

1. O adjudicatario obriga-se a facultar a visita das instalagdes, o exame dos produtos em fase de
armazenagem, preparagdo e confe¢io bem como a documentagio referente aos mesmos
(faturas/guias de remessa devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos produtos
confecionados, os quais devem ser guardados por um periodo correspondente a uma semana),
quer aos representantes da escola quer aos técnicos da Entidade Adjudicante eventualmente

presentes, sem esqUECET 0S Servi¢os e organismos com competéncia especifica.

2. O adjudicatério obriga-se a preencher ¢ a facultar os registos de entrada e saida de matéria-prima,

que devem estar devidamente arquivados no refeitério.

3. O adjudicatério obriga-se a recolher diariamente amostras do prato confecionado. Essas amostras
devem ser recolhidas para sacos esterilizados uma no principio, uma no meio e uma no fim do
servico de fornecimento da refeigiio. A recolha deve ser feita dos pratos colocados na linha de self
¢ nfo retiradas diretamente das cubas ou dos recipientes onde foram confecionados os alimentos.
Ap6és a colheita, as trés amostras serdo catalogadas e refrigeradas, permanecendo

obrigatoriamente 72 horas na cimara de refrigerac@o.
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4. A entidade adjudicante podera, a qualquer momento € sempre que o entender, tomar amostras das

5.

6.

refeicdes e mandar proceder as analises, ensaios e provas em laboratérios acreditados.

O adjudicatario obriga-se a facultar o cronograma da implementacfio da certificagio do sistema
HACCP, nos termos da proposta apresentada no &mbito do presente concurso, assim como toda a

documentagfo referente ao processo de certificagéo.

O adjudicatario obriga-se ainda a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP

implementado em cada um dos refeitdrios escolares.

IX - INSTALACOES, EQUIPAMENTO E MATERIAL

1.

2.

&

oo

O Municipio coloca, a disposigio do adjudicatario, as instalagGes especificas, equipamento (fixo e

movel) e outro material.

O adjudicatario fica responsivel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento e
instalagdes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por dolo ou negligéncia
do seu pessoal. S3o da sua responsabilidade os custos inerentes & utilizagdo negligente de todo o

equipamento posto a sua disposi¢do, incluindo os danos a terceiros.

Findo o contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material, serfo restituidos ao Municipio

em bom estado de conservacio e funcionamento.

No inicio da prestagio do servigo deverd o Municipio entregar ao adjudicatario o inventario do
equipamento, com indicacio do seu estado de conservaciio e funcionamento, que ficard em anexo
a ata a subscrever pelas partes. No final de cada periodo letivo, devera o Municipio, em

articulagdo com o adjudicatario, proceder a realizacdo de inventarios.

As instalagdes, o equipamento e o material deverio apresentar-se sempre em boas condi¢des de

higiene e conservagio.

O adjudicatério é responsavel pelas operagdes de limpeza e desinfecdo das instalacdes, pelos
encargos com o0s materiais € os produtos utilizados. Deve zelar pela correta utilizagdo dos
materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua

aplicacdo errada, obedecendo ao plano de higienizagfo previamente definido.

A desinfestagdo das instalagGes, constituiro encargos do adjudicatario, em data a combinar com

a Entidade Adjudicante, sendo as mesmas realizadas por empresas da especialidade.

Os encargos com agua, gas e eletricidade, bem como a limpeza profunda da chaminé e exaustor

(motor, conduta e filtros), sdo por conta da Entidade Adjudicante.
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9. As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeragio/manutengdo de congelados) e as dos
equipamentos de manutengio de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverdo ser

diariamente verificadas através de termémetros especificos e feitos os respetivos registos.

10. O fornecimento de toalhetes de papel para os tabuleiros, de guardanapos de papel € o
empacotamento de talheres e do pdo ¢ obrigatério e da responsabilidade do adjudicatério. Os

guardanapos de papel deverdo ser de folha dupla.

11. Os encargos com os telefones e outros servigos, eventualmente postos & disposi¢do do

adjudicatario, serdo por ele suportados.

12. O adjudicatério terd que possuir, em cada refeitorio, 1 kit de testes rdpidos para controlo da

qualidade dos dleos de fritura, com um minimo de 12 elementos.

X — CONFECAO DE ALIMENTACAO PARA OUTROS FINS

1. E vedado ao adjudicatario confecionar qualquer tipo de alimentag@o para ser fornecida para além

do contratualizado.

2. E ignalmente vedado ao adjudicatério introduzir refei¢des feitas externamente.

XI - PESSOAL

1. Compete ao adjudicatario garantir o pessoal necessario & confegdo, distribuigdo e transporte das
refeigdes, limpeza das instalacdes e outros servigos de acordo com as instrugdes da entidade

adjudicante.

2. O ntmero de colaboradores a assegurar é o que consta do Anexo C deste caderno de encargos,
nio podendo ser contabilizado estagios nem outros ao abrigo de medidas de combate ao

desemprego.

XII -~ CRITERIOS DE ADJUDICACAO DAS PROPOSTAS

1. A adjudicagdio ¢ feita segundo o critério da proposta economicamente mais vantajosa, tendo em

conta os seguintes fatores e subfactores, com a seguinte forma:

Pontuagio = Preco (Ponderagio do prego da proposta = (B/P) x 50) + Qualidade ((Pont.b.1) +
(Pont.b2) + (Pont.b.3)) x 50)

a) Preco—50%:
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A pontuagio obtida para o fator preco resultara do quociente entre a proposta de mais baixo

valor e a proposta em analise multiplicado por 50, ou seja, através da seguinte formula:

Ponderagio do prego da proposta = (B/P) x 50 em que,
P ¢ o valor da proposta em analise

B € o valor da proposta de mais baixo valor

b) Qualidade — 50%:

A avaliagdo do fator Qualidade sera efetuada de acordo com o Anexos D do presente

caderno de encargos.

b.1) metodologias a implementar no dmbito da execugio do contrato, tendo por referéncia

os requisitos dos sistemas de gestdo da qualidade — 25%

(ISO 9001:2015) ou equivalente, seguranca alimentar (ISO 22000:2005) ou equivalente.

ambiente (ISO 14001:2007) ou equivalente. higiene e seguranca no trabalho (ISO

18001:2007) ou equivalente e responsabilidade social (SA 8000) ou equivalente.

b.2) Plano de Transporte — 12,5%

Corresponde aos pardmetros a considerar na apreciacdo do mérito da proposta, no que
respeita ao plano apresentado para a prestacio de servigo no concerne o transporte das

refei¢des.
b.3) Plano de Gestdo Ambiental — 12,5%

Corresponde aos pardmetros a considerar na apreciacdo do mérito da proposta, no que
respeita aos sistemas de gestdo ambiental, com todos os seus formecedores de matérias-

primas certificados.

XIII - CRITERIO DE DESEMPATE

1.

Em caso de igualdade de pontuagio atender-se-a a proposta que obtiver melhor pontuacdo no
fator b.1).

No caso de persistir a igualdade de pontuagdo atender-se-4 & proposta que obtiver melhor
pontuacgfio no fator b.2).

No caso de persistir a igualdade de pontuagdo atender-se-a a proposta que obtiver melhor

pontuacio no fator b.3).
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XTIV — ENCARGOS DA ENTIDADE ADJUDICANTE

1. A cedéncia das instalagdes da Escola Priméaria de Sio Jodo de Lobrigos, com o respetivo

equipamento hoteleiro ¢ material de cozinha, para a confegdo das refei¢des a transportar.
2. Assegurar as referidas instalagdes, contra roubos e incéndios.
3. Os consumos de 4gua, energia elétrica e gas correspondentes aos referidos periodos.

4. Suportar os custos inerentes s reparagdes de eventuais danos que ocorram durante os periodos de

funcionamento e desde que as mesmas ndo resultem de uma utilizagdo incorreta dos materiais e

equipamentos.

XV - OMISSOES

Caberd 3 Camara Municipal interpretar e decidir a parte ndo especialmente prevista no presente

caderno de encargos, aplicando o regime previsto no Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de Janeiro, na sua

redagéo atual.

QUADRO 1
0
ESCOLAS MATRICULADOS

EB1 Assento 32

EB1 Fontes 21
EB1 Santa Marta 103

EB1 Sao Jodo de Lobrigos 20

Pré-Primaria de Sao Joao de Lobrigos 9
Pré-Primaria de Santa Marta . 16
TOTAL 201

Santa Marta de Penaguido, 13 de agosto de 2018.

O Presidenterda Camara Municipal

Luis Reguengo Machado, Dr.
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ANEXO A )
Capitacdes dos Alimentos
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 1 - FRUTOS (diversas utilizagdes)

PRODUTOS CAPITACOES OBSERVACOES
ALPERCE 150gr Calibre minimo 30mm
IAMEIXA 150gr Calibre minimo 30mm
IBANANA 150gr
CEREJA 150gr Calibre minimo 17mm
ICITRINOS

- Satsumas, Tangerinas,

'Wilkings 180gr
- Clementinas € Monreals

180¢gr

- Laranjas

180gr
DAMASCO

160gr Calibre minimo 30mm
FIGO

150gr
KIWI

3 150gr

IMACA (frutos grandes)
170gr 1 unidade de 75mm
IMELANCIA
. 250gr
MELAO
250gr
IMORANGO
NESPERA 150gr Calibre minimo 22mm
150 i ini
PERA gr Calibre minimo 30mm
PESSEGO 170gr Calibre minimo 60mm
lUVA DE MESA 160gr Calibre minimo 70mm
ANANAS ABACAXI 170gr
170gr
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 2 - PRODUTOS HORTICULAS
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
<
ABOBORA
- Sopa (base) 80gr
- Sopa (nfo base) 50gr
AGRIAO
- Sopa (ndo base) 50gr
ALFACE
- Salada 50gr
- Salada Mista 30gr
- Sopa (nfo base) 30gr
ALHO FRANCES
- Sopa (base) 70gr
- Sopa (ndo base) 50gr
BATATA
_ Assar 7081 Se .a batata for' nova
- Cogzer 27088 retira-se 4 capitagdo
- Fritar 270gr 10%
- Jardineira/caldeirada 200gr
-Puré 270gr
- Salada Russa 200gr
- Sopa 90gr
BETERRAB
A
- Salada Mista 40gr
BROCOLOS
- Guarnigdo Mista 60gr
- Sopa (ndo base) 4ogr
- Salada Mista 45er

O Capitagdes em bruto € em cru
O Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagGes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 2 - PRODUTOS HORTICULAS (cont.)

PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
N
CALDO
VERDE 50gr
- Sopa (ndo base)
CEBOLA
O 20gr
- Arroz 250r
- Estufad
stufados 20gr
- Sopa (ndo base)
CENOURA
30gr
- Arroz
50gr
- Guarni¢do Mista
50gr
- Jardineira/estufados
50gr
- Salada
30gr
- Salada Mista
50gr
- Salada Russa
N 45gr
- Sopa (base
pa (base) 20gr
- Sopa (n#o base) b
q.b.
COENTROS
15gr
COGUMELOS
COUVEDE
BRUXELAS 40gr
- Guarnicdo Base
COUVE 60gr
FLOR 50gr
- Guarnicio Mista
- Sopa (ndo base) 80gr
COUVE 30gr
LOMBARDA
- Guarnicio Mista

{1 CapitagGes em bruto e em cru
0 Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 2 - PRODUTOS HORTICULAS (cont.)

PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
(N
COUVE
PORTUGUESA 120gr
- Guarnigdo Mista 75gr
- Sopa (nfo base) 30gr
- Arroz
COUVEROXA 30gr
- Salada Mista
COURGETTES
45gr
- Guarnigdo Base
ERVILHAS
35gr
- Arroz
100gr
- Guarnigdo Base
55gr
- Jardineira
55gr
- Salada russa
S 55gr
- Sopa (base
pa (base) 35ar
- Sopa (ndo base)
ESPINAFRES
50gr
- Sopa (ndo base)
FAVAS
50
- Sopa (base) &
- 100gr
- Guarnigao Base
FEIJAO VERDE
- Guarnicdo Mista >0gr
- Jardineira >0gr
- Sopa (ndo base) 4sgr

O Capitagdes em bruto € em cru

71 Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICULAS (cont.)

PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
(N

FEIJAO SECO

- Arroz 20gr

- Guarnic¢io Base 80gr

- Sopa (base) 40gr
GRELOS

- Arroz 50gr

- Guarni¢do Base 120gr

- Sopa (ndo base) 50gr
GRAO

- Guarni¢do Base 80gr

- Sopa (ndo base) 40gr
HORTELA q.b.
JULIANA

- Sopa (ndo base) 90gr
LENTILHAS

- Sopa (base) 25gr
MILHO

- Guarnicido Mista 30gr

- Salada Mista 45gr

- Salada russa 45gr
NABICA

- Guarnic¢ido Mista 100gr

- Sopa (ndo base) 50gr
NABO (Cabega)

- Salada 1\~/Ilsta 25gr

- Sopa (nfo base) 25gr

O CapitagGes em bruto e em cru
O Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 2 - PRODUTOS HORTICULAS (cont.)

PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
o

- Guarnigio Mista 25gr
PEPINO

- Salada Mista 35gr
PIMENTO

- Arroz 10gr

- Caldeirada 10gr

- Sopa Sgr
RABANETES

- Salada Mista 15gr
SALSA q.b.
TOMAT
E 35gr

- Arroz 35gr

- Estufados 60gr

- Salada 40gr

- Salada Mista 60gr

- Sopa (base) 30gr

- Sopa (ndo base)

0 Capitagdes em bruto € em cru
[ Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS ig
TABELA 3 — GUARNICOES
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
<
ARROZ

- Doce 30gr

- Guarnicio Base 80gr

- Guarni¢io+eguminosas/horticolas 40gr

MASSAS

- Guarnig¢do Base

- Guarni¢ido Mista Toer

- Sopa com Hortaliga SOgr

- Sopa sem Hortalica 1o

20gr
O CapitagBes em bruto e em cru
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 4 — PEIXES (diversas utiliza¢Ges)
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES

Sopa de peixce 60gr 3 variedades de peixe
ABROTEA / PESCADA (s/cabeca)

- Sem ovo 180gr

- Com um ovo cozido 150gr
ATUM DE CONSERVA

- Com batata e um ovo cozido 120gr

- Salada com maionese 120gr Os ovos em natureza

- Arroz 120gr s6 podem ser cozidos.
BACALHAU SECO

- Assar 120gr

- Cozer com um ovo 100gr

- Cozer sem um ovo 130gr

- Estufado 120gr

- Gomes de S4 com 1/2 ovo 100gr

- Pataniscas 100 .

- Pastéis (industriais) 100§rr i Eziij::

- Salada com 1/2 ovo 100gr
BESUGO 220gr
CALDEIRAD 230gr
A CARAPAU 230gr 3 Espécies no minimo
CHOCOS 200gr
CORVINA 180gr
EOURAD 220gr

(CapitagGes em bruto e em cru)

- Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS £
TABELA 4 — PEIXES (diversas utilizagdes) (cont.)
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
<
DOURADINHOS (fabrico 4 unidades
industrial)
170gr
FILETES /
240gr
LOMBOS LULAS
180gr
MARUC
180gr
A MERO
180gr
PARGO
180gr
PEIXE ESPADA
180
PEIXE =
VERMELHO 150gr
PEIXE P/SALADA 180gr
/ARROZ PESCADA
230
POLVO &
- Arroz 180gr
SOLHA (s/cabega)
0 Capitagdes em bruto ¢ em cru
[0 Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capita¢bes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 5 - CARNE DE VACA (diversas utilizagoes)

PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
ASSAR : 175gr
BIFE COM OVO 140gr Os ovos em natureza
s6 podem ser cozidos.

BIFE SEM OVO 175gr
ESCALOPES 175gr
ESTUFAR SEM 170gr
OSSO ENROLAR 170gr
P/COZ.PORT./ FEIIOADA T0gr
/ RANCHO
ARROZ DE CARNES 60gr
ALMONDEGAS 160gr 4 unidades
(lﬂdUStl‘l,aIS) 150gr 2 unidades
HAMBURGUER
(industrial) 150gr
PICADAS 150gr

- Empadio 150gr

- Rolo de Carne

0 CapitagGes em bruto € em cru
T Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagGes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 — CARNE DE PORCO (diversas utilizacOes)
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
S
ASSAR 170gr
COSTELETA 210gr
S ESTUFAR 170gr
FEBRAS 170gr
P/COZ.PORT./ FEIJOADA 70gr
/ RANCHO
P/TORTILHA / ARROZ 60gr
DE CARNES
ENCHIDOS
- P/Cozido a Portuguesa
- Chouri¢o de Carmne
10gr
- Farinheira
10gr
- P/Feijoada / Rancho
- Chourico de Carne
20gr
O Capitagdes em bruto € em cru
O Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitacdes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 7 - AVES E OVOS
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
g
FRANGO
- Assar no forno 230gr % de frango
- Bife 165gr
- Coxas 230gr
- Estufar 230gr
-P/ Tortilha / Arroz de Carnes 60gr
- Canja 60gr
- Cozido P/cozido a portuguesa 50gr
- Jardineira 220gr
- Arroz de frango 220gr
PERU
- Assar no forno 240gr
- Bife 175gr
- Coxas 240gr
- Estufar 240gr
- Espetada 200gr
PATO
- Assar 270gr
- Estufar 270gr
- Arroz de pato 260gr
OovOs
- Cozidos 1 unid.
- Escalfados 2 unid. Em natureza
- Mexidos 2 unid. Pasteurizados
- Omoleta 2 unid. Pasteurizados
- Para Bras 1 unid. Pasteurizados
Pasteurizados
0 Capitagbes em bruto € em cru
0 Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitacoes
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 8 - COELHO
PRODUTO CAPITACOES OBSERVACOES
S
COELHO
- Estufar 260gr
- Arroz 260gr

0O Capitagdes em bruto e em cru
O Nos produtos congelados considerar uma margem de 10% nas capitagdes

Pagina 31 de 44

geral@cm-smpenaguiao.pt

www.Cm-smpenaguiao.pt Rua dos Combatentes ¢ 5030-477 Santa Marta de Penaguido

Tel. (+351) 254 810 130
Fax (+351) 254 810 131

Contribuinte n°® 506 829 138




CMSMP 258/ Rev 0

MUNICIPIO DE SANTA MARTA DE PENAGUIAO
CAMARA MUNICIPAL

CADERNO DE ENCARGOS

>
»
H
5
9

i e

By

ANEXO B

Alimentos Autorizados

1- CARNE DE VACA

Proveniente de rés bovina adulta aprovada para consumo publico, devidamente rotulada, em

conformidade com a legislagio em vigor — Decreto-Lei n.° 323-F/2000, de 20 de dezembro

(identificagio do animal, pais de origem, de abate e de desmancha) — apresentada em

meia carcaga, quartos ou pecas de talho, refrigerada ou congelada, limpa (sem gorduras e

aponevroses).
1.1- Pecas de talho para bifes — carne de 1° categoria, sem 0550

0 Vazia sem abas

[J Alcatra (exceto ponta da alcatra)
O Pojadouro

[ Rabadilha

O Acém redondo — sem cobertura

1.2- Pecas de talho para assar/estufar — carne de 1° categoria, sem 0sso

0 Cha de fora

0O P4

O Acém comprido
O Alcatra

1.3- Pecas de talho para guisar — carne de 2* categoria, sem 0SS0

Chambaio da perna
Chambéo da pa
Cha de fora

Acém comprido
Pa

Aba descarregada
Cachaco

Oooooo ogd

1.4- Pecas de talho para cozer — carne de 2* categoria, sem 0ss0

Chambéo da perna
Chambéo da pa
Chi de fora

Acém comprido
Peito

Cachago

Pa

Oooo4goooa

1.5- Carne picada

1.5.1- Os hamburgueres e alméndegas a servir devem apresentar-se sob a forma

de produto transformado ultracongelado e com os seguintes ingredientes:

[0 Hambrgueres:

Carne de bovino picada (70%)
Proteinas vegetais hidratadas (25%)

Pégina 32 de 44

geral@cm-smpenaguiao.pt
www.cm-smpenaguiao.pt Rua dos Combatentes s 5030-477 Santa Marta de Penaguigo
Tel. (+351) 254 810 130 Contribuinte n® 506 829 138

Fax (+351) 254 810 131




CMSMP 258/ Rev 0

MUNICIPIO DE SANTA MARTA DE PENAGUIAO
CAMARA MUNICIPAL

P

§

CADERNO DE ENCARGOS

1.5.2-

Fibras vegetais

Péo ralado

Sal

Especiarias Aromatizante

Taxa de gordura inferior a 15%

Percentagem de colagénio nas proteinas de came inferior a 22%.

[l Almoéndegas:
Carne de bovino picada (60%)
Proteinas vegetais hidratadas (23%)
Ovo
Tomate
Aipo
Cebolas
Péo ralado
Sal
Condimento
Plantas aromaticas
Taxa de gordura inferior a 15%
Percentagem de colagénio nas proteinas de carne inferior a 25%.

Os pratos a seguir indicados devem ser de fabrico industrial,
ultracongelados, respeitando a legislagdo em vigor:

Almofadinhas
Croquetes
Lasanha
Canelones
Ravioli

Risséis de carne

I s

1.6- No caso de empadéio, bolonhesa, chili e rolo de carne:

1.6.1-

A camne a utilizar podera ser picada no refeitério, tendo obrigatoriamente de

nele ser consumida, desde que se verifiquem as seguintes condigdes:

a) A existéncia de equipamento apropriado e exclusivo para picar carne, em

perfeito estado de higienizag¢do e conserva¢do, ndo sendo permitida, em

caso algum, a utilizagio da descascadora de batatas mesmo que possua os

acessorios destinados para aquele fim, para evitar contaminagdes cruzadas.
b) A zona de preparagdo da carne picada tem de ser distinta das zonas de

preparagio de legumes e de peixe. N3o é permitida a preparacdo da carne

picada em simultineo com outro tipo de carne. na mesma zona.

¢) A peca de camne que serd utilizada para picar deverd obedecer aos
pardmetros apresentados no numero 1.1 — Pegas de talho para bifes — e

possuir as seguintes caracteristicas:

O Isencdo de gorduras;
O Isengdo de aponevroses;
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O Isengdo de sinais de oxidagdo.
1.6.2- No caso de ndo existirem as condi¢des mencionadas nas alineas a) € b) do
ntimero 1.6.1, a carne picada a utilizar terd de ser proveniente de um
fornecedor licenciado e possuir as caracteristicas de um produto pré-embalado,

respeitando sempre os pardmetros indicados na alinea ¢) do niimero 1.6.1.

2- CARNE DE PORCO

2.1-  Pernas ou pas
Limpas, refrigeradas ou congeladas provenientes de reses abatidas para consumo
ptiblico, de acordo com o regulamento da inspe¢do sanitdria dos animais de talho e
respetivas carnes, subprodutos e despojos.

2.2-  Bife de porco
Refrigerado ou congelado, proveniente de perna limpa.

2.3-  Assar
Perna limpa
Pa limpa

2.4-  Costeletas
Deverdo obedecer as seguintes caracteristicas:
0 Serem provenientes de porcos abatidos nos termos da legislagdo em vigor;
0  Serem selecionadas do cachago, lombo e pé em percentagem equitativa,
0 Terem corte por processo estandardizado, ou manual correto, desde que tenham a

parte 6ssea com os musculos correspondentes.

3- CARNE DE CARNEIRO E/OU BORREGO

S6 pernas e pas limpas provenientes de ovinos adultos (nunca caprinos).

4- CARNE DE COELHO
Carcagas provenientes de matadouros oficialmente aprovados. Devem revelar sinais evidentes
de uma perfeita e boa preparagdo. Em estado refrigerado ou congelado. Cada carcaga devera
ter uma etiqueta com a identificagdo do produto, nome da firma fornecedora, nimero do centro

de abate, data da preparagéo e aprovagdo sanitaria.

5- CARNE DE PERU
5.1- Peru inteiro
Deveré revelar sinais evidentes de uma sangria perfeita € boa preparagio, isento de
penas, penugens ou canudos e¢ desprovido de cabega, pescogo, visceras e segmentos

abaixo da linha tibio-metatarsica. A cloaca € a porgdo terminal do intestino ndo devem
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fazer parte da carcaca. O peso médio das carcagas limpas deve oscilar entre 5 ¢ 8§ Kg. %)

5.2- Coxas de peru
Correspondem aos musculos da coxa e respetivo suporte ésseo, seccionados
superiormente ao nivel da articulagdo coxo-femural e inferiormente a 2 ¢cm acima da
articulagdo tibio-tarsica. Apresentam-se no estado refrigerado ou congelado,

devidamente rotulado.

5.3- Bifes de peru
Obtidos exclusivamente por corte dos musculos peitorais, devendo assumir o aspeto
laminado, sem fragmentos de ossos ou cartilagens. Apresentam-se no estado

refrigerado ou congelado, devidamente rotulado.

5.4- Espetadas de peru
Pedagos regulares de cerca de 3 a 4cm, perfurados por eixo metalico com
caracteristicas antioxidantes ou de madeira, sempre como tara perdida. Frescas,
refrigeradas ou congeladas e devidamente rotuladas. Constituidas por 68% de carne
de peru, isenta de gorduras e aponevroses, 20% de toucinho; 8% de pimento verde e

4% de cebola verde. Apresentacio: unidades de 100gr no minimo.

6- PATO
Carcagas provenientes de aves abatidas, em boas condigdes de saide, em matadouros
oficialmente aprovados. Devem revelar sinais evidentes de uma perfeita e boa preparacio,
isenta de penas, penugens ou canudos, desprovidas de cabega, pescogo, visceras e segmentos
abaixo da linha tibio-metatarsica (patas). A cloaca e por¢do terminal do intestino nfo devem
fazer parte da carcagca. Em estado refrigerado ou congelado. O peso médio unitario das
carcacas limpas € de 3Kg. Cada carcaga devera ter uma etiqueta com a identifica¢do do
produto, nome da firma fornecedora, nimero do centro de abate, data da preparagdo e

aprovagao sanitdria.

7- FRANGO
Carcagas provenientes de aves abatidas, em boas condi¢Ges de saide, em matadouros
oficialmente aprovados. Devem revelar sinais evidentes de uma perfeita ¢ boa preparagio,
isentas de penas, penugens ou canudos, desprovidas de cabega, pescogo, visceras e
segmentos abaixo da linha tibio-metatarsica (patas). A cloaca e por¢do terminal do intestino
ndo devem fazer parte da carcaca. Em estado refrigerado ou congelado; peso unitirio médio é
de 1Kg. Cada carcaca devera ter uma etiqueta com a identificagdo do produto, nome da firma

fornecedora, mimero do centro de abate, data da preparacfio e aprovagdo sanitaria.

8- PRODUTOS DE SALSICHARIA
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8.1- Chourigo de carne
Constituido exclusivamente por carne e gordura de porco refrigerada, isento de fécula,
em propor¢des de came entre 80% para o tipo “extra” e 70% para o tipo
“corrente”, com margens de tolerancia de 5%; gordura entre 20% para o tipo “extra”
e 30% para o tipo “corrente”, com margem de tolerancia de 5%, devidamente
fragmentadas e adicionadas de aditivos legalmente autorizados. Em forma de ferradura
ou em “rosario”, com sinais evidentes de cura perfeita, que nunca devera ser inferior a
72 horas.

8.2- Farinheira
Enchido corado pelo fumo, constituido por gorduras de porco frescas ou refrigeradas,
picadas em propor¢io ndo inferior a 60% e por farinha de trigo de 1* qualidade,
adicionadas de certos condimentos e aditivos legalmente autorizados (sal, pimenta,
colorau, vinho branco, etc.). Em forma de ferradura, de comprimento ndo superior a
35cm.

8.3- Alheira
Enchido corado pelo fumo, obtido a partir de came de porco fresca, pdo regional

transmontano de trigo e azeite de Tras-os-Montes DOP, condimentado com sal, alho
¢ colorau. Os pedagos de carne tém de ser percetiveis. Em forma de ferradura, de
comprimento de cerca de 30cm ¢ com um difmetro de 2cm. O peso deve oscilar

entre os 170 e 200gt.

8.4- Presunto
“Presunto limpo”, desossado e sem courato.

8.5- Fiambre
Da perna ou da pa, desentalado, envolvido em pelicula pléstica impermeavel & agua e
ao vapor de agua, aderindo totalmente ao fiambre ou “ensacado” em embalagens de
matéria inécua aprovada legalmente e fechadas com prévia extragdo do ar, com peso

de 3,5 a 5,5Kg e isento de fécula.

8.6- Todos estes produtos deverdo possuir rétulos com as seguintes indicagdes:

Designacéo do produto;
Ingredientes;

Tipo;

Nome do fabricante;

Localidade e origem do fabricante;
Data de fabrico / lote;

Modo de conservagéo;
Durabilidade minima.

oooooooo
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o.

OVOS

a) Ovo pasteurizado (aplicacéo geral) — ovo inteiro, gema e clara.
Os ovos pasteurizados devem estar armazenados & temperatura indicada pelo
fabricante. Ndo podem permanecer nas caixas de transporte, devendo ficar bem visivel
o seu prazo de validade.

b) Ovo em natureza sé6 cozido.
Ovos de galinha de categoria A e classe igual ou superior a 4 (NP 175/1986). Podem ser de
uma ou mais marcas distintas, indicando:

O Categoria;

Classe;
O nimero correspondente & semana de inspegéo e classificacéo;

O numero do centro de inspeg&o e classificagio;

O nome, a firma ou a denominago social e domicilio do centro de inspegio e
classificagio;

O A marca da empresa ou marca comercial.

I N s A

As embalagens grandes (mais de 30 ovos), mesmo que contenham ovos acondicionados
em embalagens pequenas, devem ter um rétulo que nfo seja inutilizado no ato de
abertura da embalagem, contendo as indicagbes citadas anteriormente, em letras
perfeitamente legiveis e visiveis.

Os ovos devem ser armazenados, dentro das suas caixas de transporte, em local
bem ventilado, nunca perto de produtos que lhes possam transmitir cheiros, como, por

exemplo, o bacalhau seco, fruta, etc.

10- PESCADO

10.1- Tipos de apresentacio:

a) Inteiro eviscerado, com ou sem cabega.

b) Em postas — quando seccionado em postas mais ou menos perpendiculares a
coluna vertebral: as postas podem ser abertas ou fechadas, consoante a regifo
anatdmica de onde provém.

¢) Em filetes — quando o pescado € submetido a filetagem.

10.2- Conservacio:
a) Refrigerado;
b) Congelado — quando submetido & temperatura da ordem dos -35°C, de modo a que
no interior das massas musculares a temperatura seja igual ou inferior a — 18°C; a
percentagem de vidrado para os filetes ndo pode ultrapassar os 30% e a do peixe
inteiro ou em postas, 10%.
10.3- Espécie de pescado e fins culinirios:

a) Cozer: Pescada (de n.° 3 a n.° 5); pargo legitimo; mero; corvina; polvo, maruca;
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abrotea e bacalhau;

b) Assar: Pargo legitimo e mulato; carapau; corvina; mero; peixe vermelho; bacalhau; ¢
dourada;

¢) Grelhar: Solha; pregado; peixe-espada branco; carapau; besugo; dourada; lulas;
chocos e bacalhau.

d) Fritar: Solha; pregado; peixe-espada branco; carapau; pescada n.° 3; pescadinhas;
bacalhau, filetes de pescada, de corvina, de pampo € de rabeta.

¢) Caldeirada: mistura de varias espécies, fragmentadas em pedagos, com um minimo de

3 variedades.
f) Arroz: polvo; lulas; bacalhau e mistura de varias espécies, fragmentadas em pedagos,

com um minimo de trés variedades.

11- BACALHAU SECO

Do tipo crescido.

12- PASTEIS DE BACALHAU

Devem ser de fabrico industrial, ultracongelados, respeitando a legislagiio em vigor.

13- ATUM
Atum em pedagos, em azeite ou agua, em latas individuais ou de 2 quilos, de utiliza¢do

imediata, sendo proibido armazenar qualquer lata depois de aberta.

14- ARROZ

Do tipo agulha (do tipo carolino apenas para a confecio de arroz doce).

15- MASSAS ALIMENTICIAS
Massas de 1* qualidade

16- LEGUMINOSAS SECAS
De boa qualidade.
O Feijio
O Griao

00 Favas (frescas ou congeladas)
Lentilhas

O Ervilhas (descascadas, frescas ou congeladas)

17- FARINHA DE TRIGO

De 12 qualidade, em embalagens nio superiores a um quilo.

18- BATATA

Os tubérculos tipo redondo nio devem ter didmetro inferior a 40mm; os de tipo alongado ndo

devem ter o didmetro inferior a 35mm.
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19- BATATA DESIDRATADA

Em embalagens individuais nfo superiores a dois quilos.
20- LEGUMES E HORTALICAS

Frescos, congelados ou desidratados.
21- ERVAS AROMATICAS

Frescas, congeladas ou desidratadas.
22- SALADAS

No caso de saladas cruas € obrigatoria a utilizagio de processos de desinfegdo adequados.
23- PRODUTOS DESIDRATADOS E LIOFILIZADOS

Depois de aberta a embalagem, niio € permitida a armazenagem destes produtos.
24- AZEITE FINO/ BANHA / MARGARINA

O Azeite Virgem Extra.
Banha pré-embalada, devidamente rotulada.
[0 Margarina industrial isenta de acidos gordos frans.

25- OLEO VEGETAL REFINADO
Oleo de amendoim, refinado, de qualidade.
26- SAL
Higienizado, em sacos de plastico de 1Kg.
27- TOMATE PELADO
Em latas de 1Kg ou superior, de utilizagio imediata, sendo proibida a sua armazenagem depois
de abertas.
28- LEITE
Ultrapasteurizado, gordo e meio gordo, em embalagens de litro.
29- GELADO DE LEITE

Constituido por leite pasteurizado ou ultra pasteurizado, em quantidade nfo inferior a 150ml, por

dose.

30- IOGURTE
O Iogurte de aromas, peso liquido 125gr
O Valor nutritivo médio por 100gr:
[0 Valor energético: 66 Kcal (280 Kj)
O Proteinas: 3,6gr
(0 Hidratos de carbono: 9,6gr
O Gordura: 1,5gr
[ Célcio: 152mgr

31- NATAS

32- PAO DE MISTURA

O péo deve possuir a seguinte composicio:
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15% de centeio
35% de farinha 65
35% de farinha 200
Agua

0,4% de sal
Levedura

OOo0ooOow

Pégina 40 de 44

geral@cm-smpenaguiao.pt

www.cm-smpenaguiao.pt Rua dos Combatentes « 5030-477 Santa Marta de Penaguido
Tel. (+351) 254 810 130 Contribuinte n® 506 829 138

Fax (+351) 254 810 131




MUNICiPIO DE SANTA MARTA DE PENAGUIAO
CAMARA MUNICIPAL

CADERNO DE ENCARGOS
ANEXO C
Mapa de Pessoal
Encargos | Total despesas com
- o . . | Retribui¢io | Subsidios | Sociais Pessoal
If ar’ga.l Categoria Trab 31 d Rel\t/l[l l:luu;lao Mensal de Natal e See. Social VALOR
radats FAd s ores b Total Férias |°°F Por més |ANUAL 12
Total
Meses
8 horas C°Zmlllf“°(a) 1 771,00 €
Emp.
4 horas N 1 580,00 €
Refeitério
Total Encargos Pessoal Ano 0,00 €
N° TOTAL DE REFEICOES ALMOCO / ANO (Refeicdes escolares e refeicdes para a Colonia de Férias) 38.000
INCIDENCIA DE ENCARGOS COM O PESSOAL NO PRECO UNITARIO 0,00 €
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ANEXO D
Avaliacio do Fator Qualidade

a) Apreciacio do fator Qualidade — 50%

Metodologias a implementar no Ambito da execugéio do contrato tendo por referéncia os

requisitos dos Sistemas de gestiio (SG) indicados no ponto b.1), do n.° 1, do ponto XII,

das Clausulas Técnicas do Caderno de Encargos —25%

Qualidade (ISO
9001) ou

equivalente

O concorrente apresenta o Certificado do sistema de gestio no

ambito da execugdo do contrato a celebrar.

3,5%

O concorrente apresenta uma descri¢do adequada do plano de
acdo proposto no que refere a implementagéio dos requisitos do

sistema de gestdo.

1,5%

O concorrente nfio apresenta o certificado do sistema de gestdo
no Aambito da execu¢gdo do contrato a celebrar, nem

metodologia a implementar

0%

Ambiente
(ISO 14001:2007)
ou

equivalente

O concorrente apresenta o Certificado do sistema de gestdo no

ambito da execugdo do contrato a celebrar.

3,5%

O concorrente apresenta uma descrigdo adequada do plano de
acfio proposto no que refere & implementagéo dos requisitos do

sistema de gestio.

1,5%

O concorrente ndo apresenta o certificado do sistema de gestdo
no aAmbito da execucdo do contrato a celebrar, nem

metodologia a implementar

0%

Seguranca
Alimentar (ISO
22000:2005) ou

equivalente

O concorrente apresenta o Certificado do sistema de gestdo no

ambito da execugio do contrato a celebrar.

3,5%

O concorrente apresenta uma descri¢io adequada do plano de
acdio proposto no que refere a implementagéo dos requisitos do

sistema de gestdo.

1,5%

O concorrente ndo apresenta o certificado do sistema de gestdo
no Aambito da execugdo do contrato a celebrar, nem

metodologia a implementar

0%

O concorrente apresenta o Certificado do sistema de gestdo no
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Higiene e ambito da execugédo do contrato a celebrar. ) 3,5%
Seguranca

no Trabalho (OH- | O concorrente apresenta uma descrigdo adequada do plano de
SAS 18001:2007) | acgdo proposto no que refere a implementagdo dos requisitos do | 1,5%

ou sistema de gestdo.

equivalente O concorrente ndo apresenta o certificado do sistema de gestdo
no é&mbito da execugio do contrato a celebrar, nem | 0%

metodologia a implementar

O concorrente apresenta o Certificado do sistema de gesto

Responsabilidade | no &mbito da execugio do contrato a celebrar. 3,5%

Social (SA 8000) ou | O concorrente apresenta uma descri¢do adequada do plano de
equivalente agdo proposto no que refere & implementagio dos requisitos | 1,5%

do sistema de gestio.

O concorrente nfo apresenta o certificado do sistema de

gestdo no ambito da execugdo do contrato a celebrar, nem | 0%

metodologia a implementar

b) Plano de Transporte indicado no ponto b.2), do n.° 1, do ponto XII, das Clidusulas
Técnicas do Caderno de Encargos — 12,5%

A ponderagéo deste fator sera calculada de acordo com a seguinte escala de pontuagéo:

Proposta muito bem estruturada e inovadora, com um plano muito detalhado que contemple
fatores de diferenciagio no modo de execucdo do transporte de refeigdes no ambito do

presente concurso — 7%

Apresentagido de um plano muito detalhado no modo de execugio do transporte de refei¢bes

no ambito do presente concurso — 4%

Apresentagio de um plano para no modo de execugéo do transporte de refei¢des no dmbito do

presente concurso — 1,5%

O concorrente ndo apresenta um plano para no modo de execugdo do transporte de refei¢des

no dmbito do presente concurso — 0%
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¢) Plano de Gestio Ambiental para a Comunidade Escolar indicado no ponto b.3), don.° 1,
do ponto XTI, das Cldusulas Técnicas do Caderno de Encargos — 12,5%

A ponderacdo deste fator sera calculada de acordo com a seguinte escala de pontuagZo:

A proposta apresenta um plano de gestio ambiental bem estruturado, com os objetivos bem
especificados, indicadores de desempenho bem definidos, bem como uma metodologia de
monitorizacio e verificagio dos sistemas de gestdo ambiental, com todos os seus fornecedores

de matérias-primas certificados pela ISO 14001:2007 — 7%

A proposta apresenta um plano de gestio ambiental bem estruturado, com os objetivos bem
especificados, indicadores de desempenho bem definidos, bem como uma metodologia de
monitorizagio e verificagiio dos sistemas de gestio ambiental, sem todos os fornecedores

certificados pela ISO 14001:2007 — 4%

A proposta apresenta um plano de gestdo ambiental sem os objetivos bem especificados, sem
os indicadores de desempenho definidos, sem metodologia de monitorizagdo e verificagdo dos
sistemas de gestiio ambiental, verificando-se o controlo de todos os fornecedores certificados

pela ISO 14001:2007 - 1,5%

A proposta nfio apresenta um programa de gestdo ambiental — 0%
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